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22.12. / 18 sati 
 

NATJECANJE U PRIPREMI FRITULA  
 

 

PRAVILNIK 
O NATJECANJU U PRIPREMI FRITULA  

 
OPĆI UVJETI I PRAVILA NATJECANJA 

 
Članak 1. 
 

Natjecatelji se natječaju u pripremi fritula. Mogu sudjelovati profesionalni i amaterski timovi od pet do 
sedam članova, iz redova gradova, mjesnih odbora, gradskih četvrti, članovi udruga te druge fizičke i 
pravne osobe od kojih je jedan član ujedno voditelj ekipe, a dok jedan član tima je zadužen za 
prebrojavanje fritula jednog protu natjecateljskog tima.  
  
Cilj natjecanja je pripremiti 500 komada fritula u što kraćem vremenu.  
Svi članovi tima na natjecanje moraju doći čisti i uredno obučeni, a prema mogućnosti koristiti kuharsku 
odjeću. 

Članak 2. 
Organizator se obvezuje za potrebe natjecanja svakom prijavljenom timu osigurati opremu i pribor za 
pečenje, namirnice za izradu smjese, pribor za usluživanje i ostalu higijensku opremu za sve natjecatelje 
u timu, a koje organizator o svom trošku dodjeljuje natjecateljima.  
 
 
Organizator osigurava:  

• prostor za pripremu, 

• potrebnu infrastrukturu poput plamenika, plinske boce, lonca za pripremu i slično za sigurnu 
pripremu fritula,  

• pribora za pečenje: žlice, kuhače, posude za tijesto, rupičastu žlicu, posudu za pripremljene 
fritule i sl.  

• pribor za usluživanje: ubruse, plitice i sl.  

• potrebne namirnice za izradu 500 fritula: ulje, jaja, glatko brašno, tekući jogurt, vanilin šećer, 
prašak za pecivo te ostale dodatke za bolji okus i posipavanje  

 
 

Članak 3. 
Natjecatelji se prijavom obvezuju sudjelovati na natjecanju. Natjecateljima se omogućuje korištenje 
vlastitog pribor za pečenje fritula ukoliko se najave kroz prijavnicu i omogućuje se vlastiti izbor i 
donošenje dodatnih začina za fritule, također kroz napomenu u prijavnici, izuzev glavnih namirnica.  
 

Članak 4. 
Natjecatelji na natjecanju u pripremi fritula će na dan natjecanja od organizatora i u prisutnosti sudaca 
preuzeti navedenu opremu i namjernice koje će biti zatvorene. Nakon preuzimanja kutije i naznake 
početka natjecanja, natjecatelji mogu započeti s pripremom fritula. 



 
Članak 5. 

Svi prijavljeni na natjecanju u pripremi fritula koji upotrijebe neke druge namirnice koje nisu dodijeljene 
ili nisu naznačene u prijavi ili sudjeluje više od prijavljenih članova bit će diskvalificirani.  

 
 

Članak 6. 
Po završetku službenog natjecanja i dijeljenja jela, natjecatelj je svoj radni prostor dužan ostaviti 
urednim, čistim i pospremljenim, te odnijeti sav vlastiti pribor i opremu sa sobom. 

TRAJANJE NATJECANJA 
Članak 7. 

Završetak natjecanja određuju prva tri tima koje najbrže pripreme 500 fritula od početka natjecanja. Ni 
jedan natjecatelj ne smije početi s pripremom fritula prije službenog početka natjecanja, dok se 
natjecateljima omogućuje tijekom natjecanja dijeljenje fritula. Tijekom cijelog natjecanja jedan od člana 
tima može u bilo koje vrijeme prebrojavati gotove fritule suparničkoga tima.  
 

SUDCI  
Članak 8. 

Ocjenjivačka komisija može imati najmanje tri, a najviše pet članova. Najmanje dva člana moraju biti 
iskusni renomirani kuharski majstori. Jedan od dva kuhara ujedno je i predsjednik prebrojavajuće  
komisije. Ocjenjivačka komisija odnosno njezin predsjednik objavljuju rezultate natjecanja. 

NAGRADE 
Članak 9. 

Organizator će za natjecanje osigurati vrijedne priznanja i nagrade za prve tri plasirane timove, prvom 
timu dodijelit će se poklon bon u iznosu od 1.000,00 eura, a drugoj i trećoj plasiranom timu količina 
pjenušaca za blagdane. 

 

 
U Jastrebarskom,15.prosinca 2023. 


